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Foto: Hilke Thode-Arora;
Gekochte Kokosnusskrabbe
mit Taroscheiben

m Landesmuseum
«o Hannover

Der Veranstaltungsort

Landesmuseum Hannover — Das WeltenMuseum
Vortragssaal

Willy-Brandt-Allee 5

30169 Hannover
www.landesmuseum-hannover.de
Info +49 (0)511- 9807-686

U-Bahn: Aegidientorplatz

Bus: Rathaus/BleichenstraRe; Friedrichswall/Rathaus
Jeweils 5 Minuten FuRweg zum Museum
Parkmoglichkeiten in den umliegenden StraRRen

Der Eintritt ist frei. Wir freuen uns tber eine Spende.

Ethnologische Gesellschaft Hannover e V.
Willy-Brandt-Allee 5

30169 Hannover
www.ethno-hannover.de

Tel. +49 (0)171- 275 26 54

Sparda Bank Hannover
IBAN: DE 42250905000001922580
BIC: GENODEF1S09

Titelfoto: Hilke Thode-Arora, Erntedanktag im Dorf
Makefu
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Was gibt’s zu essen?

Ethnologische Beitrdge zur Erndhrung
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Ethnologischen Gesellschaft Hannover e.V.
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»,Meine Speisen essen andere®. Nah-
rung und Gesellschaft auf der Std-
see-Insel Niue

Dr. Hilke Thode-Arora

Dlrren und Wirbelstirme waren die
Ursache fur wiederkehrende Nah-
rungsknappheit auf Niue. Dies pragte
die besondere Sozialstruktur der Insel:
Sie beruht auf Austausch, GrolRziigig-
keit und Verdiensten fur andere. Neue
Fast-Food-Lebensmittel erleichtern das
Bereitstellen von Essensgaben, bringen

aber gesundheitliche Probleme mit sich.

Foto: Hilke Thode-Arora; Essensgaben am
Erntedanktag im Dorf Makefu

Trinkkultur im Museum? Ethnopo-
tologische Uberlegungen zu einem
universellen Bediirfnis

Prof. Dr. Mareile Flitsch

Als die Kurator*innen unseres Museums
die Sammlungen nach Objekten und Ar-
chivalien zum Thema Trinkkultur durch-
forsteten, entdeckten sie Erstaunliches.
Der Vortrag reflektiert anhand dieses
Projekts was es eigentlich brauchte,

um ethnographische Sammlungen neu
wertzuschatzen.

Kulturen des Essens. Eine Filmreise

durch die Kulturgeschichte der Nah-
rungsaufnahme

Thomas Tode, M.A.

Eine Verbindung der Geschichte des Films
mit den zeitlich unterschiedlichen Dar-
stellungsformen und Bewertungen des
Essens in gesellschaftlichen Kontexten.

Neokoloniales Schlemmern: Die heutige
Erndhrung in der Sierra Tarahumara,
Mexiko

Dr. Claus Deimel

Die indigenen Gemeinschaften in den Ber-
gen Nordwestmexikos leiden heute zwar we-
niger unter Hunger als friher, an die Stelle
der friheren Not ist aber ein Konsumange-
bot mit zum Teil katastrophalen gesundheit-
lichen Folgen getreten. Der Vortrag zeigt die
Situation und Losungsversuche vor Ort.

Foto: Claus Deimel; Chetos, ,,Kdsestangen” mit
reichlich artifiziellen Zutaten gehéren zu den
Lieblingschips der Kinder

Die Wiederentdeckung von traditionellem
Blattgemiise — Kenias Waffe gegen den
verborgenen Hunger?

Dr. Henning Krause

Verborgener Hunger beschreibt den Mangel
an Mikronahrstoffen trotz der Aufnahme von
ausreichend Kalorien und ist ein Problem in
vielen Staaten der Welt. Auch in Kenia waren
laut WHO rund 30 % aller registrierten Todes-
falle vermeidbar durch den Konsum von aus-
reichend Obst und GemUse. Einheimisches
BlattgemUse ist reich an Mikronahrstoffen
und passt gut zu einer fleischarmen Ernah-
rung, wie sie vor allem bei drmeren Men-
schen in Kenia Ublich ist. Da die Pflanzen auch
klimatisch gut an die Region angepasst sind,
bieten sie so eine vielversprechende Moglich-
keit, den verborgenen Hunger zu bekampfen.

Von indianischen Bisonjdgern, Garten-
bauern und der Indigenous Cuisine

Dr. Rainer Hatoum

Kategorisierend ordnen Karten in Sach-
bichern die indigenen Gemeinschaften
Nordamerikas oft bestimmten Kulturare-
alen zu, was zum Entstehen eines stati-
schen Bildes ,traditioneller” indianischer
Kulturen beitrug: Geografische Gegeben-
heiten, Grundnahrungsmittel, Wirtschafts-
formen und hiervon beeinflusste kulturelle
Charakteristika bilden dabei eine stereo-
type Einheit, prototypisch versinnbildlicht
durch Buffel-jagende Plains-Indianer. Der
Vortrag will dieses starre Schema aufbre-
chen und neu kontextualisieren, wobei ne-
ben historischen Wechselbeziehungen zu
benachbarten Regionen, allen voran dem
durch Gartenbau gepragten nordostlichen
Waldland, auch rezentere Entwicklungen
BerUcksichtigung finden.

Cubsine des Premigres Mations
Spécialité Gibler

Foto: Rainer Hatoum; Indigenous Cuisine,
Quebec 2022

Exkursion zum Stadtischen Museum
Braunschweig

Dr. Rainer Hatoum, Kurator und Prove-
nienzforscher am Stadtischen Museum
Braunschweig, wird die Mitglieder und
interessierte Freunde der EGH freundli-
cherweise durch die neue ethnographi-
sche Ausstellung fihren.



